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¢Sabes joven?
Dos son los principios funclamente/es para la humanidad:
la diosa Demeter, que es la tierra
LY el Izijo de Semele, que inventd la bebida ﬂuyente del racimo

Y se /a (JIO a /05 llombres.

Euripides

A mi padre, in memoriam, que me enseno a amar las vinas y
los vinos de estas benditas tierras.

A todos los viticultores, cosecheros y criadores que hacen posible,
afos tras ano, el milagro del vino de Montilla-Moriles.






PRESENTACION

Los vinos generosos andaluces forman parte de una distinguida élite mundial que
destacan por la originalidad de su elaboracion y crianza y por sus cualidades. Dentro
de este reducido grupo de joyas de la vitivinicuitura brillan con esplendorosa naturalidad
los elaborados en el sur de la provincia de Cordoba, en el privilegiado marco Montilla-
Moriles.

Numerosos autores les han dedicado elogios a estos vinos y sus caracteristicas
principales pueden encontrarse en textos de Enologia. Sin embargo faltaba un manual
que recogiera la historia, las condiciones climéaticas y edafoldgicas, las variedades de
uvas, las peculiaridades de su elaboracion, crianza y envejecimiento, incluso, los para-
metros analiticos medios de los distintos tipos, desde el joven al pedro ximénez, sin olvi-
dar el puesto que ocupan en la gastronomia y la descripcion de los envases que los han
contenido y los contienen.

El marco Montilla-Moriles constituye una importante fuente de empleo y riqueza, que
excede del &mbito local para transcender al provincial y regional. Predominan las peque-
fias explotaciones de caracter familiar, estando presentes 4.423 agricultores cuyos cal-
dos son elaborados en 81 lagares, lo que constituye un pilar fundamental para la
economia comarcal. El vifiedo de la Denominacién de Origen concentra la gran mayoria
de este cultivo en la provincia de Cordoba, unas 10.000 Ha. El valor de las produccio-
nes presenta fuertes fluctuaciones entre anos, con indices entre 20 y 30 millones de
euros, lo que representa una contribucion a la produccion final agraria de Cordoba
entorno al 2-4%.

Con este libro, Los Vinos de Montilla-Moriles, se pretende llenar ese hueco, y poner
a disposicion del lector interesado buena parte de lo que se sabe de esta denominacion
de origen. Sélo me queda felicitar al autor y agradecerle su esfuerzo en la presentacion
de este libro que, estoy convencido, contribuira enormemente a difundir las bondades
de uno de nuestros vinos mas emblematicos y de mayor calidad.

Isaias Pérez Saldana
Consejero de Agricultura y Pesca
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Mortilla - Moriles

“E/ vino es una de las ﬁzerzas elementales y eternas del mundo y Je /a via’a ",
José Ortega y Gasset

INTRODUCCION

Desde que vine a este mundo estoy relacionado con la vifia y el vino. Creci entre
pampanos y botas, oyendo hablar a mi padre de Viticultura y Enologia, dos ciencias que
conocia a la perfeccion y que me fue ensenando en pequenas y dobles dosis: tedrica y
practica. En vacaciones, que para poder atender la vendimia siempre se prolongaban
hasta bien mediado octubre, lefa el Marcilla y trabajaba en el laboratorio o en la bode-
ga, preparando clara de huevo y tierra de Lebrija, tratamiento que llamabamos un bene-
ficio; filtraba, fregaba, llenaba y etiquetaba botellas y garrafas; cargaba la furgoneta y
le llevaba la mercancia, con sus envios colocados, a los clientes... De vez en cuando
me tocaba despacho: libro de entradas y salidas, guias, alcoholes, contabilidad...

Durante la vendimia siempre me ocupaba de algun lagar. En el de la vifia, en Fuen-
terreina, y en el del pueblo, en Los Pabellones, elaborabamos blancos, mistelas y, sobre
todo, tintos para los que utilizdbamos variedades autdctonas y otras traidas por mi
padre de lejanos viveros y plantadas a modo de ensayo. A los doce afios, siguiendo ins-
trucciones, echaba la cantidad predeterminada de hollejos a las tinajas que, al fermen-
tar, subian a la superficie y tenia que hundir con el bazuqueador cada tres o cuatro



horas. Pesaba la uva, corregia la acidez, sulfitaba y controlaba la temperatura del
mosto en fermentacion. Algo de poda aprendi; y con la mochila azufré y sulfaté las
cepas cuantas veces fue preciso.

Luego orienté buena parte de mis estudios hacia la Enologia. Primero en el colegio,
en Campano; luego en la Escuela de la Vid, en Madrid. Ya con la carrera terminada, en
el centro Emilio Canalejo, en Montilla. Con la misma ilusion sigo leyendo articulos y tex-
tos intentando profundizar, saber mas de esta noble ciencia y, especialmente, de los
vinos generosos de crianza bioldgica y oxidativa, un mundo aparte.

Desde chico oi hablar a mi padre, siempre admirativamente, de los vinos del marco
Montilla-Moriles. Alguna vez lo acompafié cuando venia a comprar partidas para rociar
las criaderas de finos. Recuerdo tertulias en bodegas Cobos con Paco Cobos y Rafael
Espejo, con Antonio Pérez-Barquero, con cosecheros de Moriles...

La casualidad quiso que, pasados los afios, ingresara por oposicion en el Consejo
Regulador. Ya conocia el terreno y me fue facil adaptarme a un trabajo, para mi, grato
porque ademas de contar con nuevos y buenos amigos segui rodeado de pampanos y
tinajas, de botas y buenos vinos. A mi padre, cordobés, le hubiese gustado saber que
yo iba a escribir este libro y, mucho mas, tenerlo en sus manos. Algo me dijo al res-
pecto cuando presentamos Los vinos de Cdrdoba, en 1988. Aunque ya no estd, in
memorian, a él se lo dedico.

A Los Vinos de Montilla-Moriles le he destinado muchas horas. Es un texto sentido,
meditado y repasado que desea cubrir un importante vacio bibliografico. Creo que, a
partir de ahora, el aficionado a estos vinos exclusivos cuenta con un manual de refe-
rencia.

Esta segunda edicién amplia algunos conceptos, especialmente insiste en la elabo-
racion del dulce pedro ximénez, en los fendmenos producidos en la crianza en flor y
corrige algunas erratas anteriores que el lector de la primera habra sabido disculpar.

Manuel M2 Ldpez Alejandre
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Al vino de Montilla-Moriles

Vino, que eres ambrosia:
maravillosa criatura,
hecha de una ensambladura
de amor Y de fantasr’a.
Dorada luz se diria
que Imy en tu interior sin par,
porque, al mirarte, al alzar
tu cuerpo, en la copa fina,
al instante se adivina
que ol sol besé tu /agar.

Rubia en el crista/, tu esencia
del campo trajo el aroma.
El ambiente tu olor toma,
Jos dedos tu transparencia;

abo/engo, tu presencia;
calidad tu palidez
Y sin que pidas la vez,
entras, por propio a’ereclm,
en ese circulo estrecho
que merece tu altivez.

L/egaste a ser conjuncion
de la tierra y del tralyajo;
pues te has hecho desde alvajo
y eres ya constelacion.
Quien te trate con uncidn
sabe que a ser noble empieza;
que aprecfamlo tu riqueza,
tu ﬂor fgua/ que tus heces,
recibe de ti, con creces,
los dones de tu nobleza.

Vas a mds a cada instante;
pues libre de cruz a feclza,
te a/ejas de la cosecha
para hacerte mds ][ragante;
la estirpe de tu talante

te da los sitios primeros;
que al impregnar los maderos
entamente, gota a gota,
escribes en cada bota
las razones de tus ﬁteros.

Cuando tu olor nos provoca,
prena’emos tu alteza eximia
y cerramos la vendimia
en la cdrcel de la boca,‘
la toma ha de ser bien poca,
porque de nuestra actitud
jepena’e esa p/em'tuzJ
de sabor Y de perfume
donde ol misterio se asume
Y se exalta su virtud.

Vino c/aro, vino fino,
deleitoso y sfngu/ar:
has conseguia’o alcanzar
la ilimitacién del vino.
Humano por ser divino
Y divino, por Aumano,
eres, vino solverano,
valedor de lo que es tuyo,
porque pregona tu orqullo
entre el cristal Y la mano.

Vino sefior, vino ardiente:
No existe quien te com/:ata,
porque tu dominio acata
hasta el mds indiferente.
De tu cuerpo transparente
el oro en su centro brilla

tu clara maravilla
se a72a en g/oriosos pe:j[i/es,
entre el alma de Moriles
y el corazén de Montilla.

Miguel Salcedo Hierro
Cronista oficial de Cordoba






Capitulo |

HISTORIA

A fuerza de apurar
cdliz Y boca
ya no sé, dulce amor,

cudl es el vino.

Al-zaqgaq






El origen de la vina es remoto. Se sabe que existia en el Terciario y que, durante las
glaciaciones, la planta subsistié refugiada en algunos célidos valles de la regién com-
prendida entre el Himalaya y el Caucaso. Desde alli, cuando las temperaturas se suavi-
zaron, viajo hacia el noreste africano y hacia las templadas costas europeas,
propagandose por ambas orillas mediterraneas. Algunos autores afirman que su cultivo
comenzo en el Transcaucaso, por tierras de las actuales Georgia y Azerbaiyan. Alli, hace
miles de afos, existia el vocablo voino del que pudo derivar nuestra palabra vino.

Se desconoce en que lugar de occidente comenzé a cultivarse la vid y a elaborarse
vino. En este sentido afirma Rewfrew que el cultivo de la trilogia mediterranea (vid, trigo
y olivo) se practicaba ya en el tercer milenio a. C. En Histoire de la Gaule, Camille Jullian
afirma que: “en Francia el mas antiguo conocimiento del vino se remonta a las genera-
ciones de los tiempos neoliticos”. Sin el menor sonrojo, o mismo podria decirse del
resto de los paises riberefios. Abundando en lo dicho, pruebas aportadas por Walker
demuestran que se han encontrado semillas de vitis originarias del Calcolitico —comien-
zo de la Edad de los Metales— en el Cerro del Prado de Jumilla y que el uso del arado,
la traccion animal, la rotacion de los cultivos (barbecho y policultivos) y las obras hidrau-
licas que permitian la irrigacion a gran escala eran procedimientos utilizados por las
gentes de aquella época. En la tumba de un faraén muerto hace unos 5.000 afos, apa-
recio la estatuilla de un esclavo sirviéndole vino para hacer mas grato su altimo viaje.

Representacioén egipcia
de un lagar.
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Los vinos de Montilla-Moriles

Lo cierto y verdadero es que el vino nunca ha sido un producto agricola vulgar.
Buena prueba de ello es que su degustacion se divinizé en todas las culturas e intro-
dujo, por la puerta grande, en sus ritos religiosos. Desde Shiva —que segtn Alain Danié-
lou fue adorado incluso en la Europa atlantica— hasta el cristianismo, pasando por la
larga lista de Osiris, Dionisos, Baco y otros dioses mas lejanos, el vino ha ocupado
siempre un lugar destacado en la mitologia, en la teologia, en la taumaturgia y en la coti-
dianeidad del hombre. La mayoria de las religiones, salvo la musulmana, le han conce-
dido un lugar de privilegio en sus ceremonias. En la Biblia la palabra vino se menciona
mas de 150 veces. Para mas abundamiento, en el Génesis se atribuye a Noé la reim-
plantacion de la viticultura tras el diluvio. El arca que capitaneaba se poso en las cer-
canias del monte Ararat (Armenia) —algunos autores afirman que alli permanece todavia,
petrificada bajo los hielos permanentes— en cuyas proximidades existe un pueblo lla-
mado Arghuri, donde cuentan que se planto la primera vina.

En este sentido, cuando Feliciano Delgado indica que el vino esta unido a la historia
del diluvio, menciona un poema épico mesopotamico que ha llegado a nosotros en forma
fragmentada, en tablillas de escritura cuneiforme procedentes de la biblioteca de Asur-
banipal, en Asiria. Se trata del poema épico de Gilgamesh. Cuenta la tablilla XIl que cuan-
do los dioses decidieron inundar la tierra la diosa Es avisé al héroe Ut-Naphistin de lo que
iba a suceder, indicandole que construyera un navio para escapar del diluvio. El siguien-
te texto aparece escrito en la tablilla: “ofrezco a los artesanos el zumo de las vifias, el
vino tinto y el vino blanco para que lo beban como las aguas de un rio”. El abundante sumi-
nistro de vino tenia por objeto acelerar, haciéndolo mas grato, el trabajo de los calafates.

PREHISTORIA DE LA VITICULTURA ANDALUZA

Si el andaluz fuese, ademas de algo exagerado, chauvinista, como Camille Jullien,
diria que el primer vino que se elabord en el mundo se produjo en nuestra tierra. Hasta
sefialaria el pago y la variedad de uva, abundando luego en otros detalles. No es facil
encontrar patrioteros en el sur pero, buscando, hemos hallado una excepcion: el carme-
lita fray Francisco de la Asuncion, en su obra Miscelanea histérica de Montilla, concordia
de griegos y troyanos, manuscrito inédito de 1744, cuenta la visita de Adan, Eva y Noé
a Montilla. Si el fraile hubiese anadido que nuestros primeros padres, o el venerable
patriarca, trajeron en sus alforjas unos sarmientos, como muchos siglos después el sol-
dado Pedro Ximén, pondria en su sitio a Jullien. Ademas, echaria por tierra lo que en tan-
tas ocasiones se ha escrito sobre el nebuloso origen de la vitivinicultura andaluza que,
hasta no hace mucho, se ha unido a la llegada de pueblos procedentes del Mediterraneo
oriental, especialmente al arribo a nuestras costas de fenicios y griegos focenses.

Recientes excavaciones arqueoldgicas aclaran que la viticultura bética es anterior al
desembarco de estos navegantes. La vid y el vino existian en el sur de la Peninsula Ibé-
rica antes del siglo VlIl a. C., lo que lleva a pensar en la veracidad de la afirmacion del
filosofo José Ortega y Gasset: “el pueblo andaluz es uno de los mas viejos del mundo,
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mas viejo que griegos y romanos...” Las narraciones mitolégicas que situaban en el
extremo occidental de Europa reinos llenos de inteligencia y riqueza pueden corroborar
este criterio. Echemos a volar nuestra imaginacién: ;bebi6 Hércules vino de las islas Eri-
teas, hoy fértiles campifias gaditanas, cuando fue enviado por Euristeo para vencer al
gigante Geridn y capturar sus cérdenos y bravos toros?... Lo que si es totalmente cier-
to es que en 1985, en un yacimiento préximo a las costas onubenses, se encontraron
polenes de vitis vinifera que tienen mas de 3.000 afos de antigliedad y que en Purullena
(Granada), a finales de la década de los ochenta aparecieron, en unas flotaciones, pepi-
tas de uva vinificables anteriores al siglo VIl a. C., hallazgos mas que suficientes para
demostrar que fenicios y griegos bebieron vino andaluz al finalizar aqui su singladura.

El sur espariol ha sido desde siempre cerealista, oleicola y vinatero. Sin contar con
envases idéneos no podia almacenarse ni el aceite ni el vino y, en este Gltimo caso, ni
siquiera podia fermentarse el zumo de la uva. Se sabe que la alfareria cordobesa data
del Neolitico y que a finales de éste periodo, en el lll milenio, comenzé timidamente la
metalurgia. Puede asegurarse, por tanto, que Andalucia ha contado desde los tiempos
mas remotos con innumerables hornos que no sélo cocian el barro; también fundian
metales, cobre, estafo, plata, oro, que los artesanos convertian luego en diversos ti-
les y vasijas. El gedgrafo griego Estrabén (63 a. C.-21 d. C.), siguiendo el ejemplo de
Polibio (204-122 a. C.), realiz6 un viaje para conocer las costas mediterraneas. En su
cronica cita a Coérdoba, de la que cuenta que se accedia desde el mar en lanchas flu-
viales, como floreciente metrdpoli de los turdetanos, anadiendo que en esta ciudad las
artes y las ciencias alcanzaron especial relieve y que en sus archivos se guardaban
manuscritos de gran antigliedad, quiza procedentes de Ninive y Alejandria.

Piedra de lagar ibérico encontrada en las proximidades de Aguilar de la Frontera.
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Los vinos de Montilla-Moriles

Los tartesios y los turdetanos, pueblos civilizados y cultos dedicados a la agricultu-
ra, a la industria y a la ganaderia, cultivaban la vid, el olivo y sembraban cereales ejer-
ciendo un activo comercio naval por el Guadalquivir, el Mediterraneo y el Océano. Se
sabe que los tartesios establecieron una fluida ruta maritima con las Casitérides y que
fundaron colonias en Cerdefia. Unos y otros tenian leyes y eran gobernados por un
monarca. Conocian la escritura desde tiempos tan remotos que Estrabon escribe en su
Geografia: “Los turdetanos son reputados por los mas ilustrados de todos los iberos.
Su lengua la estudian por los principios de la gramatica. Sus anales o memorias escri-
tas se remontan a una prodigiosa antigiiedad. Tienen poemas y las leyes con que se
gobiernan, escritas en verso, cuentan, segun ellos, seis mil afios de antigiiedad”.

La llegada de libios, egipcios, persas, fenicios y punicos, griegos de Focia y de otros
reinos, de pueblos lejanos, debid propiciar un activo intercambio de conocimientos agri-
colas y tecnoldgicos. Prueba de ello es el hallazgo en el Llanete de los Moros, en Mon-
toro, cerca de Cérdoba, de fragmentos micénicos de una copa y una cratera utilizados
en el consumo de vino. En el &mbito viticola es probable la traida y plantacién de nue-
vas variedades vy, quiza, la aplicacién de diferentes técnicas en la elaboracién y con-
servacion del vino. Nada mas. La vitivinicultura existia desde mucho antes. Otra prueba
se encuentra en la Ora maritima del romano Rufo Festo Avieno (s. IV a. C.) obra basa-
da en un periplo, atribuido al autor griego Eutymos (s. V a. C.) que, al describir las cos-
tas andaluzas, habla de su riqueza viticola. Schulten (Tartessos, pag. 114) llama
Euthymenes al autor de dicho periplo y lo sitia en el siglo VI a. C.

EPOCA ROMANA

Cuenta Plinio que los habitantes de la Bética empleaban la resina para aromatizar y
conservar los vinos —practica enolégica todavia utilizada en Grecia, donde la savia de
pino se ha usado desde tiempo inmemorial- y cuenta también el historiador latino que
los reyes tartesios de la dinastia de los Argantonio guardaban sus vinos en toneles de
plata. Estd demostrada, por restos arqueoldgicos, la fundacion ibera de Montilla y la
antigiiedad alli del cultivo de la vid. Tan asi es que, recientemente, han aparecido unas
pepitas de uva, de viniferas, en las excavaciones que se estan realizando en el castillo.
Segtn los expertos datan de siglo VIl o IX a. C. Abundando en lo dicho, José Ponferra-
da da fe de la aparicion, en una finca propiedad del Conde de la Cortina, situada en el
famoso pago de Riofrio de la Sierra de Montilla, de una antiquisima terracota que repre-
senta a un vendimiador, resto arqueoldgico cuyo origen es anterior a la era cristiana.
Estos hallazgos son frecuentes en la mayoria de los pueblos que hoy integran la deno-
minacion de origen, abundando en las proximidades de Montemayor, antigua Ulia.

El pretor Lucio Marcio entré en Cérdoba unos doscientos afos antes de nuestra Era
y, cémo no, debid beber en abundancia el vino de la tierra. Satisfecho, luego lo llevaria a
Roma, inicidndose asi un comercio que duraria siglos. En este sentido, Pauline & Sheidon
Wasserman afirman en su Guide to Fortified Wines (pagina 1251V): “By the third and
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Capitulo 1. Historia

second centuries B.C., when Spain -or Iberia- was part of the Roman Empire, the wines
of this region were well known.” (“Al llegar el siglo Il a. de C., cuando Espafa llegé a for-
mar parte del imperio romano, los vinos de esta regién eran bien conocidos”. Por esas
fechas el poeta Silio Italico cita a Montilla en un poema épico dedicado a la segunda
guerra punica, cuyos versos recogen el nombre de las ciudades que enviaron tropas a
Anibal. El sur de la provincia y, sobre todo, la capital, por su situacién estratégica, fue
asentamiento con creciente poblacion; las vides debian cultivarse en las estribaciones
de la Sierra para abastecer a sus cada vez mas numerosos habitantes, sobre todo a
partir de la llegada de Claudio Marcelo (169 a. C.) y la conversion en Colonia Patricia.

Anos después, César, vencedor en la crucial batalla de Munda (17 de marzo del 45
a. C.) contra las tropas de los hijos de Pompeyo, batalla en la que “luché para defender
su vida”, debi6 levantar el animo de su ejército y celebrar luego la victoria con los cal-
dos elaborados en estas tierras, en cuyas proximidades parece que tuvo lugar la con-
tienda. La grata degustacion fue luego repetida por su sucesor Augusto cuando visitd
Hispania (15-14 a. C.)

Anfora romana para
transporte de vinos
de la Bética.

Hace 2.000 afios la Bética era la primera productora de vino y aceite de aquel mundo,
productos que exportaba a Roma y a otras regiones en anforas, bajo severos controles
aduaneros. Entonces, no sélo se cultivaba la variedad de uva llamada Cocolobis, citada
por Plinio: una inscripcion del Corpus de Hiibner hace referencia a la plantacion en la Beti-
ca de cepas procedentes de Italia como la Alinea que daba vinos de excelente calidad. Al
respecto, habla Thouvenot de dos armadores narbonenses, a los que llama mercatores
cordubensis, que se dedicaban, Guadalquivir abajo, a la exportacion de aceites y caldos
cordobeses a todo el Imperio. En el actual Alcazar de los Reyes Cristianos se ubicaba la
aduana desde la que partia, documentada, la deliciosa mercancia que era trasbordada a
barcos-de-mayor-registro-fondeados-en-aguas-mas-profundas,-probablemente-en-las
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proximidades de Sevilla. Llevarla desde Cordoba a lomos de caballerias o en carreta
hasta el puerto mas préximo, deberia ser econémicamente prohibitivo.

Valga la anécdota. Puede afirmarse, como sugiere José Ponferrada, que Séneca
abastecia su casa romana, entre otros, con vinos procedentes de sus vifiedos y bode-
ga de Montilla. Dan fe de lo dicho los restos de ceramica cordobesa encontrados en el
conocido Monte Testaccio de Roma que, en su primitiva forma, sirvieron para llevar
hasta la capital del imperio el aceite y el vino. No debe olvidarse que en el exterior de
algunas vasijas, grabado en el barro, ain puede leerse el nombre del expedidor, del des-
tinatario y su contenido.

Sin duda, es el gaditano Columela, en el segundo libro de su tratado De Re Rustica
quién primero habla de los vinos de esta zona como bien recoge el Diccionario de Vinos
Esparioles: “Ya el escritor latino Columela, nacido en Cadiz, en su segundo libro De Re
Rustica, habla con gran elogio de los vinos de la Bética, y se supone que, ya antes, los
fenicios elaboraban estos excelentes mostos”; hecho que confirma el profesor Xandri
Tagiiefa anadiendo “que éstos eran ya conocidos en Roma, donde fueron servidos a los
césares”. La importancia y calidad de la cosecha viticola bética lleg6 a perjudicar de tal
forma a los productores romanos que el emperador Domiciano (s. Il d. C.) decreté el
arranque de la mitad del vifedo andaluz (Suetonio, Vida de doce césares)

En el dmbito artistico, durante los siglos de dominacién romana, en toda la Bética y
especialmente en Cérdoba, colonia patricia, capital de la Hispania Ulterior, los esculto-
res y decoradores utilizaron frecuentemente en sus obras motivos relacionados con la
vid y el vino. El mosaico reproducido en esta pagina, encontrado en la calle de la Bode-
ga en el ano 1929, da fe de lo dicho. Baco mira con ojos burlones, chispeantes, sonri-
sa bonachona... ;Cuéantas copas se habria tomado?

Mosaico de Baco encontrado en Cérdoba.
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No vamos a profundizar mas en la lejania, solo afiadir que quizas algin dia se ave-
riglie la antigiiedad de la vid en estas tierras en las que, sin duda, ha vegetado desde
tiempos remotisimos!. Mientras tanto debemos conformarnos con los restos arqueolo-
gicos que vienen apareciendo y que en Cérdoba capital y en el sur de la provincia son
hallazgos frecuentisimos. Milenarias piedras de lagar, trozos de tinajas y anforas, terra-
cotas con motivos viticolas, monedas decoradas con racimos, musivarios...

GoDOs, VANDALOS Y VISIGODOS

La llegada a Andalucia de pueblos septentrionales no afecto a la vitivinicultura, a la
que godos Y visigodos prestaron especial apoyo y proteccién. Racimos de uvas fueron
frecuentemente utilizados en la decoracién de iglesias, monumentos y diversos objetos.
No faltaron eruditos, como San Isidoro de Sevilla que estudio la vid y citd, entre otras,
23 variedades peninsulares. Una ceramica paleocristiana de 35 por 23 centimetros,
cuyo origen se remonta al siglo V de nuestra Era, el ladrillo visigético de Montilla, repro-
ducido en el tomo 69 de la Espasa-Calpe, viene a demostrar con sus racimos de uva
que, en aquellos anos, por los pagos de la campifia sur cordobesa, continuaba pujante
el cultivo de la vid y la elaboracién de vino.

La dieta alimenticia de la Espafa visigoda, y especialmente de la Bética, puede
reconstruirse a partir de las reglas dictadas para los monasterios. La de San Isidoro
escrita, segln investigadores, entre la segunda y tercera década del siglo VI, permite
afirmar que la comida habitual en los refectorios la constituian cocinados de legumbres
y verduras con aceite de oliva como Unica grasa, menu al que se le afadian trozos de
carne en dias festivos y que se acompariaba diariamente con tres vasos de vino, lo
que viene a suponer un consumo de alrededor de medio litro por persona y dia. La
regla monéstica de San Fructuoso limitaba la ingesta diaria de vino a un sélo vaso, no
sabemos si utilizando un criterio moderador o porque la produccion de los monaste-
rios situados en el centro y norte de la Peninsula era inferior en volumen a los de la
Bética, region en donde la superficie que se ha dedicado al cultivo de la vid ha sido
siempre considerable.

San Isidoro describié, detalladamente, las diferentes labores y cuidados que las
vifiias debian recibir a lo largo del afio: cavas, podas en verde, reconduccion de los sar-
mientos. Incluso enumerd las distintas herramientas a utilizar, heredadas de los roma-
nos la mayor parte de ellas. Curiosa es la disposicion de Chindasvinto que concedia
vacaciones a los miembros de los tribunales de justicia, desde el 17 de septiembre al
18 de octubre, para que pudiesen realizar las faenas de vendimia. Abundando en los tri-
bunales, una antigua ley condenaba a aquél que arrancase o incendiase una vifa a
devolver a su propietario un viiledo cuya extension fuese doble de la destruida.

1 ;Qué decir de la teoria de la elipse, uno de cuyos focos era el sur espafiol y el otro el viejo oriente? ;Fue-
ron coetaneos los grandes imperios orientales, elaboradores de vino, y el imperio tarteso?
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Los viNos bE CORDOBA DURANTE LA DOMINACION ARABE

Durante la dominacion arabe, aunque parezca extrano al lector, el vino brilld con todo
su esplendor y fue musa poética y literaria. Sanchez Albornoz, en sus Ensayos sobre
historia de Espana, asi lo afirma: “El fruto de la uva placia por igual al pueblo y a los mag-
nates, era gustado con placer por califas y principes, lo cantaban sin misterio los poe-
tas, embriagaba por doquier, incluso en el alcazar califal, a quienes lo frecuentaban con
exceso, y hasta conseguia mover a benevolencia a los jueces o cadies, encargados de
condenar a los borrachos”. No puede olvidarse que la gran mayoria de la poblacion
seguia siendo puramente andaluza, cordobesa en nuestro caso y que sus costumbres y
tradiciones nunca fueron suplantadas aunque, en ocasiones, tuviesen que recurrir a argu-
cias como la fatua, especie de bula que debian adquirir los creyentes musulmanes para
poder beber, sin pecar, el vino que los médicos les recetaban como medicamento,
hecho méas que frecuente dadas las probadas virtudes terapéuticas que tienen los cal-
dos cordobeses para combatir las enfermedades del cuerpo y del espiritu.

En la maravillosa obra de Aljoxani, Historia de los jueces de Cdrdoba, escrita en el
siglo X, se narra uno de estos hechos: “Un dia iba yo en compaiiia del juez Ahmed ben
Bagui a tiempo en que casi nos tropezamos con un borracho que iba delante de noso-
tros. El juez tir6 de las riendas de su caballeria y refrend su marcha, esperando que el
borracho advirtiera o notara que el juez estaba cerca y se largase apresuradamente;
pero cuando mas lentamente iba el juez, el borracho se paraba mas, hasta que el juez
no tuvo mas remedio que acercarse y darse por entendido. Yo pude notar, viéndole per-
plejo ante ese espectaculo y sabiendo que era hombre de muy blando corazdn, la
repugnancia que sentia en imponer a nadie la pena de azotes, y dije para mi:

— jAh carambal A ver como te las compones para salir de este apuro, joh Abenbagui!

Y al acercarnos al borracho, veo, con gran estupefaccion mia, que se vuelve hacia
mi y me dice:

- Mira, mira ese desdichado transelnte, me parece que ha perdido el seso.
- Si —contestele-, es una gran desgracia.

El juez se puso a compadecer de él y a pedir a Dios que le curase la locura y le per-
donara los pecados.”

Es cierto que el califa Abubéker fij6 un severo y cruel castigo para los que trans-
gredian la ley coranica en materia tan facil de detectar como lo es el consumo de vino.
Ochenta azotes caian, o debian caer, sobre la espalda de los transgresores cogidos in
fraganti pero, también es cierto que antes de morir, entendiendo que la pena era des-
proporcionada, manifesté publicamente su repulsa a tan barbara disciplina. El cadi cor-
dobés Umar ben Umar dicté normas de moderacién para evitar que la ley tuviese que
ser aplicada: “que el vino no se beba la razén del que lo bebe”.

Del libro Historia de los jueces de Cordoba, transcribimos estos hechos: “Un ulema me
dijo lo siguiente: Cierto dia iba Mohamed ben Ziad andando en compaiiia de Mohamed ben
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Isa Elaxa, cuando se encontraron con un borracho que caminaba vacilante e inseguro por
efecto de su borrachera. El juez Mohamed ben Ziad mand6 prenderlo para aplicarle el cas-
tigo que la ley religiosa impone al borracho.

Los sayones del juez lo prendieron. Luego anduvo un poco y llegdé a un sitio tan
estrecho que tuvo que adelantarse el juez y quedar detras Elaxa. Al rezagarse e ir tras
el juez, Elaxa se volvid hacia aquel saydn que habia cogido al borracho y le dijo:

- El juez me ha dicho que sueltes a ese borracho.

El sayon lo soltd entonces. Luego se separaron ambos, tomando cada uno su direc-
cidén. Al acabar su paseo y entrar en su casa, el juez preguntd por el borracho y le con-
testaron:

— El faqui Abuabdala nos dijo que usted habia ordenado que lo soltaremos.
- Y lo habéis soltado? —preguntd el juez.

- Si —le contestaron.

— Bueno, bien —repuso el juez”.

Valga afadir una Ultima prueba de permisividad, explicable en una poblacién hetero-
génea y no mal avenida que tomaba para si lo mejor de cada cultura, en este caso la
de la vina y el vino que fue cantado de forma excepcional, como mas adelante se vera,
por los poetas arabigo-andaluces.

Escribe Aljoxani: “También cuenta Asbag lo siguiente: Estabamos un dia en su casa, yo
y su secretario Abenhons, cuando se presentd un almotacén trayendo un hombre que olia
a vino. El aimotacén le denunciaba como bebedor. El juez dijo a su secretario Abenhons:

— Huélele el aliento.
Y el secretario se lo oli¢ y dijo:
- S§i, si, huele a vino.

Al oir esto pintose en la cara del juez la repugnancia y disgusto que esto le causa-
ba, e inmediatamente me dijo a mi:

- Huélelo ta.
Yo lo hice y le dije:

- Efectivamente, encuentro que huele a algo; pero no percibo con seguridad que sea
olor a bebida que pueda emborrachar.

Al oir eso brill6 en la cara del juez la alegria y dijo inmediatamente:
- Que lo pongan en libertad; no esta probado legalmente que haya cometido esa falta.

No sélo los jueces mostraron su benevolencia hacia el vino; el gran gedgrafo Abi--
fid, le dedicé grandes elogios en su obra Taquin-a-Buldan y en Sevilla Abl Zacarias daba
lecciones de plantacion de vinedos y de elaboracion de vinos. En el zoco hispalense se
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realizaban transacciones de todo tipo de productos agricolas, de igual manera que la
administracién califal de Alhaken |, en Cérdoba, controlaba el mercado de vinos. Mal se
debieron poner las cosas cuando, mas tarde, Alhaken Il ordend arrancar dos tercios del
vifiedo cordobés, alld por el afio 966, gritando al pueblo “ven a rezar, borracho”. Lo
arrancado se repuso y alguna parcela volvié a ser arrasada, la Ultima vez por Boabdil,
en 1483, que atac los vifiedos de los Ruedos de Montilla como si de guerreros de las
huestes de Gonzalo Fernandez de Cérdoba se trataran. Sin embargo, como decia Cer-
vantes, el moro tenia gran predileccion por las pasas; quiza por este motivo gastroné-
mico, y esperando una rectificacidn religiosa que aboliera la ley seca, los musulmanes
no descuajaron todos los viiedos

Cham Ed Dim Mohamed ben Hassan Nawayi, autor del libro Halbat al Cumiat, lla-
maba nadin al bebedor de vino, no borracho, y anadia refiriéndose a la cantidad: “y
cuando se sienta camino de la embriaguez, levantarse rapidamente y marcharse, cuan-
do aun tiene dominio sobre si mismo, para evitar que su lengua cometa algin lapsus o
pierda la cabeza y serenidad”. El gran Ibn Aldallah Ibnsina Avicena afirmaba “un buen
bebedor de vino debe aunar la nobleza de los reyes con la modestia de los esclavos.”

Reproducimos, para gozo del lector, algunos fragmentos de poemas en torno al vino
escritos por poetas arabigo andaluces.

De Abén Guzman, evocando a Anacreonte:

cuanc[o muera, estas son mis instrucciones para el entierro:
dormiré con una viiia entre los parpac]os
que me cnvue/van entre sus /méas como mortaja

Yy me pongan en /a cal;eva un turbante de pampano:

(Zéjel XC)
Del rey al-Mutamid:

A una gace]a pec/f vino
Yy me sirvid vino y rosas;
pasé, la noche bebiendo e/ vino de su bhoca
y tomando la rosa de sus meji/]as i

;e/amf)ago /e aauata, CllCIﬂC[O en su manao

é‘/ reilampago de/ vino resp’anc]ec‘la

E/ vino que lyelna iluminaba con su luz
mientras /a noc]w extenc]ra e/ manto de /a.s tmreb/ac "

/a noc/le panZ?Cl, escancranc/ome a’e Su mn‘aala,
”

a veces ue Su copa, a veces a]e su LOCG

bebia un vino que iluminaba con su /uz,
mientras /a noche extendia las tinieblas como un manto...
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Canto también a la masica y al vino:

“[Cémo te va a llevar la tristeza de la muerte,
mientras exista el laiid y el vino ﬁesco/ "

Y de otro poeta es el maravilloso canto a la mujer y al vino que transcribimos:

“El vaso lleno de rojo néctar era, en sus dedos
IJ/ancos, como un crepdscu/a que amanecia encima de una
aurora. Salia el sol del vino y era su boca el poniente,

Y el oriente la mano del copero, que al escanciar
pronurtcialva fo’rmu/as corteses. Y, al ponerse en el delicioso
ocaso de sus labios, dejal)a el crepz,iscu/o en sus meji//as. "

Qué diferencia entre estos parrafos y la prohibicién coranica (V-92-93): “iOh los que
creéis! Ciertamente el vino y el juego son abominables, procedentes de la actividad de
Satands. Satanas querria suscitar entre vosotros la enemistad y el odio mediante el vino
y el juego y apartaros del recuerdo de Ald y de la plegaria”. Tal radicalismo solo fue
seguido por algunas tribus: almoravides, aimohades y beréberes, principalmente. Ade-
mas, el ingenio siempre ha salvado a los que quieren sortear los escollos.

Bodega:de:Moreno-S:A--con-arquitectura-de:reminiscencias:mozérabes:
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Cuenta Daudet como esquivaba un aga la prohibicién: “Una sola gota de vino esta
maldita, dijo Mahoma en su Coran; pero, hecha la ley hecha la trampa. De cada vaso
que le servian, el aga tomaba, antes de beber, una gota con la yema de su dedo, la
sacudia gravemente y, una vez arrojada aquella gota maldita, bebia el resto sin remor-
dimiento”.

La barbara ley seca se dulcifica con la sensibilidad del poeta Abdelazis Abenalcab-
torna que, anos antes de estas represiones a las viniferas, invitaba en verso a sus ami-
gos diciéndoles: “El dia esta himedo de rocio y la mejilla de la tierra se ha cubierto del
bozo de las hierbas. Tu amigo te invita a gozar de dos calderos que cuecen, despi-
diendo excelente olor de perfumes, de un porrén de vino, de un lugar delicioso. Y mas
pondria, si quisiera; pero no esta bien que para un amigo se despliegue demasiada
pompa”.

Valga este inciso: Luis Antonio de la Vega, Guia vinicola de Espania, no dudo en afir-
mar que el arranque de las vifas fue la causa principal de la caida del Califato. Como
el ron espanol y la independencia de los Estados Unidos, anado, siglos después.

Ben Sirach, juega con la metafora: “entonces hice salir la luna del vino...”

Al-Sarif al-Taliq, el Principe Amnistiado, biznieto de Abderraman Il (m.1009), encar-
celado por Almanzor por atentar contra su padre —jay! los celos- a la edad de dieciséis
afos, paso otros tantos preso, dedicando buena parte de su cautiverio a versificar al
amor y al vino:

“/Cudntas veces la copa vistio el ala de la tiniehla
con una tinica de luz resp/anc]eciente./

Pasé la noche escanciando a una gacelita en cuyos ojos
habia una deliciosa somnolencia que a mi me :'mpea/l’a dormir.
Se escondia el vino, Y //egué, a pensar
si, como toc]os, temia su mirada.

Mds /uego brillaba en su mano purisima
como van los rayos de sol al encuentro de la aurora.
El cdliz de dorado vino entre sus dedos blancos
era un narciso amarillo en un bicaro de p/ata,
Salia el sol del vino. La mano del copero cortés
era el oriente, Y el occidente la boca de mi amada:
Cuando se ocultaba en el delicioso ocaso de sus labios,
c]ejaba un rosado crepziscu/o en su meji//a. !

Y, el mismo autor en otros versos:

“/Horas aque//as./ La Fortuna se mostré f;woralvle,
y los deseos nos comp/acfan al punto.
Las pasamos entre vino y amor,

Y /as //enamos de granc]vs pecados,
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cuando la )[az de la fe]icidaa’ se serenaba a/egre

y no habia indicio de que ](runciera el cefio.”

Nos acercamos al final de la historia, bella historia, de los vinos cordobeses en la
época de predominio mahometano. Sirvan para ello unos versos del mismo autor, el Prin-
cipe Amnistiado: “Habiendo pasado la noche en casa de un magnate de los Banu Mar-
wan (un omeya), este magnate le presento una copa de plata con vino dorado, diciéndole:
Bebe y describe, pues tu anfitrién es primo tuyo. El se levant6 reverente y brind6 con ale-
gria. Luego pidié tintero y papel, y cuando se los trajeron escribio estos versos:

“Bebe con fe/icic]aa’, Ino se te resista el placer!
lo que te o][rece un hombre noble y Heno JZ g/oria.
Te trajo un vino que se vistié
la tinica de oro c/e/ crepﬁscuZJ, con orla de lzurlmjas,
en un cdliz en el cual no se escancia
sino a varones prr'ncipa/es e ilustres.

No obré mal al escanciarte por su mano
oro ﬁmdr‘do en p/ata sélida.

[ Levdntate ol;sequioso en honor suyo!
jBebe por que su recuerdo perc/ure siempre! "

Ya sabe, lector, lo que escribi6 Virgilio en sus Gedrgicas, “No prevaleceran los ver-
sos escritos por los bebedores de agua”. En todo lo anterior tiene clara prueba.

Mientras los poetas arabigo-andaluces dedicaban al vino sus mas deliciosos versos,
los agricultores e investigadores debieron mejorar su calidad, estudiando la manera
ideal de cultivar las vifas, y de elaborar y envejecer sus caldos, estudios que quedaron
plasmados en diversas enciclopedias.

Los VINOS CORDOBESES TRAS LA RECONQUISTA

Fernando Ill entré en Cdrdoba el 1236. Volvieron, después de casi cinco siglos de
ausencia, los ejércitos cristianos. Capituld la ciudad y los sitiadores se aduefaron de los
bienes de sus habitantes mediante reparticiones, a diferencia de lo que ocurria en las ciu-
dades y territorios ganados mediante pactos en los que solamente se entregaban a los
vencedores los bienes de los musulmanes que habian abandonado la ciudad. El mismo
afno comenzé la distribucién de las propiedades entre los reales vasallos, primero las urba-
nas y después las agricolas. Las vinas llegaban hasta las puertas de la ciudad y se exten-
dian por la vega del Guadalquivir, subiendo por las laderas hacia Santa Maria de Trassierra.

El 25 de enero de 1237, el Rey entregd 50 aranzadas de vina, mitad en la Sie-
rra y mitad en la Vega, a su hermano Alfonso. En 1238, concedié el diezmo de las
bodegas cordobesas a la Iglesia de la ciudad. La orden de Santiago también recibio
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vinedos: a Alfonso Téllez le vinieron a corresponder 30 aranzadas de vifias planta-
das en unos terrenos que lindaban con Cérdoba la Vieja. Las mejores cepas las guar-
dé6 el Rey Santo para si, muy cercanas a la ciudad.

San Fernando entré en Montilla en agosto de 1237, localidad que a partir de 1257
paso a depender de Gonzalo Yafez Dovinal, sefior de la villa y del castillo de Aguilar de
la Frontera, poblacidn de la que segregé su término municipal en 1375, ya en poder de
los Ferndndez de Cdrdoba antecesores del que luego seria insigne soldado, Gonzalo
Fernandez de Cdrdoba, el Gran Capitan.

Las vifias de Montilla y de Aguilar de la Frontera, la otrora llamada Poley, corrieron
la misma suerte que las cordobesas: el reparto entre los caballeros. Este hecho se repi-
tié, mas adelante, en Cabra, Lucena y en las villas que se iban conquistando en el lento
caminar cristiano hacia Granada. Lucena, La Rambla, Montalban, Montemayor, Puente
Genil, como la mayoria de las poblaciones de la Campifia Sur, fueron reconquistadas
por Fernando lll durante su segunda estancia en Cérdoba, en los anos 1240 y 1241.
La tartesia Cabra, poco antes, en 1237. En todas las poblaciones habia vifiedos y laga-
res, los numerosos restos aparecidos asi lo confirman.

El vino se consumia abundantemente en la Cérdoba medieval y no solia faltar en la
mesa. Cuenta Ramirez de Arellano, en su obra Paseos por Cérdoba, la estancia de un
capitan de don Pedro | -para unos el Cruel, para otros el Justiciero, que apologistas no
le han faltado- en el cordobés meson de El Potro. El mesonero, ayudado por una guapa
moza, intentd que el militar tomara una copa de mas para luego asesinarlo y despojar-
lo de sus bienes, como a tantos otros que fueron victimas de la sanguinaria pareja. Le
sirvieron la cena, “y tras unos tragos de vino del pais, que aln se elaboraba mucho en
Coérdoba...” El saber beber —que es como saber vivir- del capitan salvé su vida. Adver-
tido, el Rey dict6 tan barbara sentencia que aun se recuerda con horror: el mesonero
murié descuartizado por dos caballos que, en la hoy denominada Plaza del Potro, tira-
ron de él en sentido opuesto.

El cordobés Jerénimo, cuyo manuscrito Descriptio Cordubae aparece en la obra Cér-
doba en el siglo XV, excelente tratado de Manuel Nieto Cumplido, habla de las vifias de
la Sierra: “la robustez de las vifias pues, colocadas en serie, los pampanos de los sar-
mientos se unen entre si como una enredadera natural de tal modo que uno viene a
soportar la pesada carga de los racimos del otro”.

Anos después anduvo por estas tierras Jorge Manrique, poeta y soldado, conocido
por sus coplas de pie quebrado, que dejé como recuerdo estos versos dedicados a los
ricos caldos de Luque:

“Santo Luque, yo te pfalo
que ruegues a Dios por mf;
Yy no pongas en ohvido

e me dar vino de ti.”
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Plaza del Potro. Cordoba.

Muy conocido es también el envio de cuarenta carretadas de vino de Montilla a las
tropas del Gran Capitan por acuerdo del regidor de la ciudad, un Fernandez de Cérdoba
pariente del insigne estratega, y de su Concejo Municipal. Don Gonzalo luchaba, por
entonces, contra los franceses y los generosos vinos montillanos levantaron los animos
de las tropas y difundieron optimismo contribuyendo asi a uno de los mas brillantes
hechos de armas de nuestra historia: la victoria de Cerifiola (27 de abril de 1483). A pri-
meros del siglo XVI, por diversos problemas, el Rey Catdlico ordend la demolicién del
castillo de Montilla propiedad de la familia de Don Gonzalo y donde él mismo habia naci-
do. “Bravo castillo, que aun te defiendes”, exclamo uno de sus propietarios al ver como
pafios de los muros de una torre caian sobre los albaiiles que la derrumbaban. Desa-
parecio asi el mascarén de proa de la imaginaria nave —Montilla— que Antonio Morilla de
la Torre viera navegar en un mar de vides. Actualmente, el castillo esta en restauracién
para ubicar entre sus centenarias piedras el Museo del Vino de Andalucia.

En unas coplas de ciego, editadas en 1533 segun el rétulo que las encabezan, se
citan todos los vinos espanoles que se elaboraban entonces, entre ellos los andaluces.
Se llaman asi: Coplas hechas por Alonso de Toro, cojo, sobre la abundancia del vino
que Dios ha dado, en el afio de XXXl y en el afio de XXXII:

“DICE OTRO
En Antequera Y Aﬂrama,
en Luque, Cabra y Lucena,
tal me vi a’espués de cena,
que nunca acerté la cama.
En Cérc]ol)a y en su tierra,
y en Fcija y en V&/cargaa’o
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yen Duende yen Trassierra,
mucho vino :Llay Dios loado;
en Palma yen Peﬁaﬂor
yen la Puchla de los In)[antes_,
mucho vino a]an, se#ior,
a los pol:res mendicantes.”

No pueden discutirse los conocimientos que tenia el coplista del patrimonio enol6-
gico de aquelia Espafa poderosa. Y es que a partir del XVl las citas literarias de los
vinos cordobeses son siempre elogiosas, frecuentes y extensas. Los grandes autores
del Siglo de Oro hablan con frecuencia de los buenos vinos que, en ocasiones, fueron
protagonistas de hechos singulares. Lo que afios después escribiera Lord Byron “Nadie
puede estudiar la historia del decimoctavo siglo inglés sin asombrarse del lugar verda-
deramente inmenso que ocupaba el vino en la historia espiritual de la juventud”, puede
aplicarse a los eximios literatos de esa época espaiiola en la que las letras, y todas las
artes, brillaron de manera irrepetible.

LOS PRIMEROS CONTROLES DE UNA FUTURA DENOMINACION DE ORIGEN

Hay pruebas de que existié un mercado del vino en época de Alhaken |, pero no se
conoce si existié una proteccion de los caldos locales mediante la instalacion de fiela-
tos. Los nuevos tiempos trajeron nuevas leyes y de inmediato aparecieron las que sal-
vaguardaban el cultivo de la vid. Los reyes cristianos dictaron ordenanzas que defendian
la produccion local de vinos contra la falsificacion y la competencia foraneas mediante
aduanas que vigilaban los caldos procedentes de otras regiones.

Cuando Sancho IV, en 1293, autorizé a los duefios de determinadas heredades peri-
féricas a que introdujeran libremente su vino en Cérdoba surgié el matutero. El matute-
ro era un contrabandista de vinos que los traia de terrenos no amparados, eludiendo el
abono de impuestos y las férreas prohibiciones y controles encaminados a defender la
pureza y calidad de los caldos locales frente a la competencia de otros elaborados en
pagos mas alejados, sobre todo desde Alcolea hacia el norte. Puso asi Sancho IV, los
pilares de una primitiva denominacién de origen al prohibir que los vinos foraneos fue-
sen vendidos como procedentes de los lagares cordobeses o que aquellos fuesen mez-
clados con los locales. Tratd de evitar, en términos coloquiales, que el bodeguero diese
al cliente gato por liebre.

El 26 de junio de 1425, el Concejo de Cordoba remitié a los alcaldes mayores, ordi-
narios, jurados, hombres buenos de las villas y lugares de su término, incluso a los clé-
rigos y ermitafios, un edicto por el que se prohibia la entrada en la ciudad de vino
castellano, bajo pena de decomiso de las caballerias, rotura de los envases y derra-
mamiento del vino. En 1428, fueron fijados por el gobierno municipal los confines de la
zona de produccién como si de una moderna denominacioén de origen se tratara, limi-
tandola a contados pagos y heredades de Cordoba: Puente Alcolea, Santa Maria de
Trassierra y Villar. Los propietarios de vifiedos de Aimodovar del Rio y Obejo litigaron
para poder entrar a formar parte del privilegiado marco.
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Siete afios mas tarde, el corregidor Garcia Alvarado prohibié a los vecinos de Cérdo-
ba la venta de vino castellano, ni de fuera, bajo pena de cien maravedis, y si se confirmaba
la venta se procedia a decomisar el que tuvieran y a imponer una segunda multa mas doce
maravedis para el mayordomo. La nueva disposicion no fue del agrado del Cabildo ni de
los caballeros de premia, ejército permanentemente dispuesto a defender las fronteras,
que solicitaron y consiguieron de Enrique IV autorizacion para introducir vino y sal de
fuera para su propio consumo.

Juan Aranda Doncel en su libro Historia de Cdrdoba, refiriéndose al aumento de la
superficie de olivar en la campina sur respecto al de la vid, culpa a la aduana cordobesa
de esta situacion: “Las cosechas de las vides plantadas en el término de Cérdoba resul-
tan méas que suficientes para cubrir las necesidades de la demanda de la capital... La nor-
mativa vigente en los siglos XVl y XVIl esta basada en la ordenanza de 1471, con ligeras
innovaciones de los Reyes Catélicos y Carlos | en 1483 y 1518, respectivamente, sobre
todo en los articulos relativos a las sanciones previstas para las personas que entrasen
vino foraneo. El mercado del vino consumido en Cordoba, queda reservado, casi exclu-
sivamente, a los propietarios de lagares ubicados en el término...” “La practica de un
auténtico monopolio perjudica los intereses de los cosecheros de Montilla y de otras
localidades del Reino que tienen dedicadas a la vid extensiones de importancia”.

Debo afiadir que no solo Cérdoba cobraba impuestos a los vinos foraneos. Las Orde-
nanzas Municipales de la villa de Baena prohibian también, en defensa de los caldos
autéctonos, la entrada de vinos de otras poblaciones y la misma Montilla hacia otro
tanto en virtud de unas ordenanzas firmadas por el marqués don Lorenzo y la marque-
sa dofia Catalina. En ellas se establece el que no pueda entrar vino de fuera en la loca-
lidad, salvo que el Concejo lo autorice, autorizacion que no ha de darla hasta que no se

Bodega de la Cooperativa Sto. Cristo de Baena (Cordoba).
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acabe el vino de los propios vecinos. Para evitar la especulacién se prohibia la compra
de vino para revender y se ordenaba que los taberneros y mesoneros sélo pudieran ven-
der vino de su propia cosecha autorizando a los vecinos a que denunciaran cualquier
contravencion de esta normativa. En resumen, todas las poblaciones protegian sus pro-
ductos fiscalmente y, al mismo tiempo, se quejaban de que lo hicieran las demas.

Por esos afios se constituyeron los lagareros en cofradia para defenderse de los matu-
teros. En la plaza de la Corredera dictaban bandos, que se conservan, ordenando romper
los envases que contuvieran vino de otras procedencias. Felipe [l confirmé las Ordenanzas:
“no se podia vender vino méas que de la tierra de Cordoba y de los llanos”. “Para entrar vino
forastero hacia falta licencia, pero jurando que no era para vender, si s6lo para consumo
personal”, disposicion a la que, al parecer, se acogian los altos mandatarios cordobeses,
como ya hemos visto, para poder beber sin trabas caldos procedentes de Montilla, Castro
del Rio, Aguilar, Monturque, Cabra, Lucena y de otras poblaciones del sur de la provincia.

LA EXCOMUNION

Cuenta Miguel Angel Orti Belmonte, en su obra Cérdoba monumental, artistica e his-
torica, un incidente acaecido a finales del siglo XV provocado por la prohibicion de traer
vinos foraneos, a la que ya se ha aludido, en el que intervino con todo rigor el Cabildo
Catedral de la ciudad: “Pena de excomunion dictada por el dean para los jurados y guar-
dias del fisco que les impiden la entrada de vinos foraneos para su consumo, alegando

Torre.de.la.Calahorra..Cérdoba,
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inmunidad eclesiastica”. Se recurrio a los reyes, que dieron varias cédulas intentando
resolver la cuestién hasta que, el 22 de diciembre de 1502, dispuso Fernando el Catéli-
co que los canénigos, beneficiarios y clérigos podian entrar libremente el vino para sus
casas, llevando un albald, una guia. Al afo siguiente, Isabel escribia al dean y al Cabildo
pidiéndoles que levantaran la excomunién lanzada contra tan probos funcionarios.

Hay que detenerse a pensar en lo desproporcionado del castigo que la iglesia cor-
dobesa impuso a tan fieles cumplidores de la ley, castigo que debi6 surtir los efectos
deseados como prueba esta nota encontrada por Enrique Garramiola en los libros de la
Escribania Publica de Diego de Aguilar y fechada el 11 de septiembre de 1577, en pleno
reinado de Felipe Il. Dice asi: “El P. fray Pedro de Avellano, de la Orden de San Agustin,
procurador del convento de Cordoba, adquiere a Alonso Pérez Jordano, vecino de la
villa de Montilla, con destino a dicho claustro, cien arrobas de mosto de uva baladi y
Pero Ximénez2 (contenidas en dos vasos de tinaja en el primer cuerpo de la casa y en
otros dos en el cuerpo de la cocina) al precio de dos reales la arroba, pagados los dos-
cientos reales al contado, bajo las usuales condiciones del riesgo de crianza y de con-
servacion al ser retirado el mosto el dia de Navidad del siguiente afio de 1578". La
calidad de los vinos montillanos se imponia sobre la de los locales y el clero, siempre
buen entendido, no admitia que se le pusieran trabas para beberlos.

LA AGRICULTURA GENERAL

Como ya se ha visto, la Vitivinicultura ha sido, desde los tiempos mas remotos, una
de las principales actividades econémicas de Cérdoba y, especialmente, de las locali-
dades del sur de la provincia que hoy constituyen la denominacién de origen. De la cali-
dad alcanzada por los vinos de estos pagos da fe la Agricultura General (1513), primera
enciclopedia agronémica publicada en espaol. Su autor, Alonso de Herrera decia que
habia tres formas de vendimiar: “La una es como hacen en Cordova, que en las vinas
tienen sus casas, que llaman lagares, con sus bodegas v jaraices, y alli hacen su vino,
y lo cuecen, y lo assientan, y al tiempo del trassegar lo traen limpio a casa, y si alli ay
buen recaudo que se haga limpio, y bien, esto es lo mejor de todo, no embargante que
en Cordova ay ruines vinos, y desto no es la causa el vendimiar, sino los malos verdu-
nos de las uvas, que quieren tener mas mucho vino, que poco y bueno no ponen vifias
quales convienen a aquella tierra, que pues las tierras son gruessas, avian de poner uvas
delicadas y gentiles, como alvillo, ciguente, castellano, moscatel y otras semejantes.
Mas si en tierras gruessas ponen uvas gruessas, hacen un vino mas gruesso, y espes-
SO que urina de rocin, y no suave, ni de dura, y por esso es mejor en otros lugares de
la mesma sierra, no lejos de alli, porque pusieron mejores generaciones de vinas”.

Toda una leccion para los nedfitos que sigue mas adelante: “Digo que es mejor tener
casa en la vina tan cumplida, que aya para vendimiar y cocer el vino (fermentar). Porque
mas presto se hace la vendimia, y si ay muchas lluvias presto lo traen so techado, duerme

2 Como observara el lector, para facilitar la comprension se escribe con mayusculas la variedad Pedro
Ximénez=y con minusculas el'vino*el'vino-del'mismo-nombre:
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alla la gente, y a la mafnana estan mas temprano en la obra, y dejan de trabajar mas tarde,
no es menester tanta costa de bestias, ni se desperdicia tanto por el camino, dando a unos
y a otros, ni se desmonta la uva, mayormente si con ella caen las bestias, y la estrujan”.

Vistos los consejos desde una perspectiva de cinco siglos, hay que reconocer el
buen criterio enoldgico y econémico del autor. Sabia Alonso de Herrera lo que era nece-
sario para obtener buenos caldos: “El que pisare, sea hombre y no muger, mancebo de
buena fuerza que estruje bien la uva, limpio, traiga muy bien lavadas las piernas, y salga
las menos que pudiere del jaraiz, y traiga ropa limpia, tenga alguna vara, o soga atra-
vessada arriba en que se tenga que no caiga. Los que descobajaren sean assi mesmo
personas limpias, que la limpieza es una de las cosas mas principales que se requiere
el vino. Estos quiten bien los escobajos, y lo que dije que quitassen los vendimiadores”.

La Agricultura General, obra importantisima en su época, recoge la mejor expe-
riencia de la agricultura tradicional y, a pesar de sus muchos errores, hemos de reco-
nocer que en lo que respecta a vinificacion dicta algunas normas que hoy siguen
estando vigentes. La insistencia en la limpieza de los operarios e instalaciones, en un
tiempo en que se desconocia por completo la microbiologia, es admirable como lo es
también la recomendacién de reducir al minimo los tiempos de transporte de la uva al
lagar y la conveniencia de despalillar para elaborar los vinos. Lo que no acababa de gus-
tar a Herrera es que las mujeres entrasen en las bodegas.

UN ESTATUTO DE LA VINA Y EL VINO

En Cérdoba no dejo de legislarse hasta que quedaron aprobadas las Ordenanzas del
Vino, auténtico Estatuto de la Vifia y del Vino de la época. Aparecieron en 1560 y fue-
ron modificadas en 1628. Para empezar, €l vino tenia que ir documentado, tenia que
llevar un albala. Si era foraneo debia descargarse en la ermita de Linares, en donde se
venderia por arrobas. Los que vinieren de Almodévar, Posadas, Hornachuelos y Pefia-
flor en el cafio de Maria Ruiz y sélo podian entrar en la ciudad por la Puerta de Galle-
gos. Los mas selectos debian ser los elaborados en los Lianos, Trassierra, el Villar, la
Alcarria y Obejo que podian ser vendidos por los cosecheros en sus propios domicilios
bajo juramento de que no iban a mezclarlos con caldos de otras comarcas.

Los procedentes de Bujalance, Montoro, Adamuz, Pedro Abad y Villa - Real tenian
que mostrar la preceptiva documentacion en la Casilla de los Ciegos de Alcolea. Los de
Castro, Baena, Luque, debian controlarse en la Puerta de Plasencia. Los de Montilla,
Aguilar, Cabra, Lucena, La Rambla, y Santaella pasaban por el puente previa legaliza-
cion: mostrar el albald en la Torrecilla, en la huerta de Castrefo.

La mezcla de vinos estaba sancionada con multa de 10.000 maravedis, condena
que ejecutaban las autoridades: alcaldes mayores, alguaciles y caballeros veinticuatros.
Los caldos locales, los caldos cordobeses, tenian una Unica entrada autorizada por la
Puerta del Rincon, la mas proxima a los vifiedos que subian hacia la Sierra. Hasta no
hace mucho_hubo vifias en las proximidades de lo que hoy es el barrio de la Huerta de
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